La granc]c carte

Salac]c

Mcsclun de salade 7.00

Mesc!un de salade composée 8.00 18.00
Saiac{e de chevre chaud 14.00 18.00
Brochettes de crevettes au sésame 14.00 21.00
Saiac{e de caille et ba]samique et son croquant 14.00 20.00

Hors d'ceuvre

CarPaccio de saumon au miel et aneth i5.00

I oie gras au Cogﬂac et sel de (Guérande Pain d’épices 1 8.00

Nems (Forc) sur son lit cl’algues sauce aigre doux i4.00 20.00
5’c~Jacques gratinée dans sa coqui“e 14.00

Scxtuplé d’cscargots et son beurre maison 15.00

Huitres

3 Huitres fines et sa vinaigrette 10~

6 [Huitres fines et sa vinaigrette i8.~

9 Huitres fines et sa vinaigrette 27~
Hit

Roastbeef froid sauce tartare, frites 25.00

Spécialité I’Oscar

Tartarc de beeuf 120 gr 28.00
180 gr 33%.00

Servi avec toasts, frites et salade verte

Vous étes le granc/ C/R?";

Commandez votre tartare couPé au couteau.
Nous le ferons devant vous, en Procédant aun Premier assaisonnement
de base maison et pour la suite, vous choisissez votre alcool ainsi qu’un

ingrédient de votre choix !



Fétc
Ravioles au homard et coqui“cs St Jacqucs, bisquc de homard

Ravioles au citron, Poivre vert et son émulsion

Viande

[” ntrecéte sauce L’Oscar

Magrct de canard au miel et romarin
SuPréme de caille aux marrons et foie gras
Suprémc de Pintade farcie aux morilles

Souris cl’agneau braisé¢e aux ]égumes
T ous nos Plats sont servis avec des légumes de saison et du gratin c{auphinois
]:onc]uc a gogo

Chinoise (bocmc, Pou]et et CI’]CV&D frites et salade min. 2 personnes

« Fas accepté pour les détenteurs de réduction merci »
Végétarien

Tl’lc Burgcr accompagné de salade et frites

Galette de Iégumes, avocat et tomate
FPoisson
Gambas au curry vert, riz

Dcsscrt

Tartc Tatin aux pommes et g!ace cannelle
Moe”eux au chocolat et sa glace vanille
Tartclette aux framboises et copeaux de chocolat blanc

chtangle aux sPéculos
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